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Mousse chocolat lait de la "Reine" 43 %, 
mousse citron yuzu,
biscuit noisettes.

TRIO GOURMAND
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Tiramisu framboises

MÉDICIS

Mousse mascarpone, 
coulis de framboises parsemé de 
framboises,     
dacquoise aux amandes.

Mousse chocolat noir du "Roi" 72 %,  
mousse chocolat lait de la  "Reine" 43 %, 
mousse chocolat ivoire 37 %,
génoise chocolat.

5,00€

LA PART

Entremets de 4-6-8 ou 10 personnesEntremets de 4-6-8 ou 10 personnes
SUR COMMANDE 72 HEURES AVANT



Mousse chocolat noir du "Roi" 72 %, 
biscuit chocolat,
bavaroise vanille parsemée de framboises, 
sablé breton.

EXOTIQUE
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ROYAL

COULIS FRAMBOISES. SAUCE CHOCOLAT.

Mousse fruits de la passion,
mousse noix de coco,
dacquoise  noix de coco.

5,00€
LA PART

5,50€
LE POT
350 GR

POT DE COULIS ET SAUCE

Entremets de 4-6-8 ou 10 personnesEntremets de 4-6-8 ou 10 personnes
SUR COMMANDE 72 HEURES AVANT



Pâte à choux garnie d’une crème 
au praliné.

FEUILLETINE
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PROVENCE

PARIS BREST

Mousse amandes, 
biscuit financier parfumé à l’abricot, 
compotée d’abricots,
sablé reconstitué riz soufflé et abricot.

Mousse chocolat noir du "Roi" 72%,
mousse gianduja,
fond de praliné feuilletine,
biscuit chocolat.

5,00€

LA PART

Entremets de 4-6-8 ou 10 personnesEntremets de 4-6-8 ou 10 personnes
SUR COMMANDE 72 HEURES AVANT



FRAMBOISIER
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MILLE-FEUILLES FRAMBOISES

L’AUTOMNALE

Crème pâtissière légère, framboises, 
feuilletage croustillant pur beurre.

Mousse cassis, mousse poire,
confit de poire,
biscuit reconstitué noisettes.

Crème pâtissière légère, framboises, 
génoise parfumée à la framboise.

5,00€

LA PART

Entremets de 4-6-8 ou 10 personnesEntremets de 4-6-8 ou 10 personnes
SUR COMMANDE 72 HEURES AVANT



FRAISIER
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MILLE-FEUILLES FRAISES

Crème pâtissière légère, fraises, 
génoise parfumée au Kirsch.

5,00€

LA PART

Entremets de 4-6-8 ou 10 personnesEntremets de 4-6-8 ou 10 personnes
SUR COMMANDE 72 HEURES AVANT

Crème pâtissière légère, fraises, 
feuilletage croustillant pur beurre.



Pièces Prix
40 pièces 56,00€
60 pièces 84,00€

Vanille-café-chocolat-noisette-pistache-
orange-cassis-framboise-citron

Vanille-café-chocolat-rhum-
Cointreau-Grand marnier
1 ou 2 parfums au choix

GARNIS DE CRÈME PATISSIÈRE

CorbeillesCorbeilles

40 pièces 54,00€
60 pièces 81,00€

40 pièces 56,00€
60 pièces 84,00€

BOITE DE MACARONS
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MACARONS

CHOUX

12 pièces 14,40€
18 pièces 21,60€

SUR COMMANDE 72 HEURES AVANT



88

SYMPHONIE

Sorbet myrtille, 
parfait pêche de vigne, 
dacquoise amandes.

CHOCO-CARA

Crème glacée chocolat, 
parfait caramel,
dacquoise noisettes.

PLOUGASTEL

Sorbet fraise, 
parfait vanille, 
sablé breton.

5,00€

LA PART

Entremets glacés de 4-6-8 ou 10 personnesEntremets glacés de 4-6-8 ou 10 personnes
SUR COMMANDE 72 HEURES AVANT



BERGERON

Sorbet abricot, 
glace noisettes, 
dacquoise noisettes.

NOUGAT GLACÉ

Nougat glacé, 
sorbet framboise,
dacquoise amandes.
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5,00€

LA PART

PROFITEROLES

Minimum 30 profiteroles

GLACE VANILLE

2,50€
LA PROFITEROLE

Entremets glacés de 4-6-8 ou 10 personnesEntremets glacés de 4-6-8 ou 10 personnes
SUR COMMANDE 72 HEURES AVANT



BOULES DE GLACES

VACHERINOMELETTE NORVÉGIENNE
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Minimum 20 boules, minimum 4 boules par parfum
 choix des parfums dans la liste ci dessous

Vanille, café, rhum raisins, chocolat noir, vanille caramel noix macadamia, 
 citron, cassis, passion, fraise, framboise, abricot, poire.

1 ou 2 parfums au choix ci-dessus

5,00€

LA PART

2,50€

LA BOULE

Entremets glacés de 4-6-8 ou 10 personnesEntremets glacés de 4-6-8 ou 10 personnes
SUR COMMANDE 72 HEURES AVANT



DISPONIBLES TOUTE L’ANNÉE EN MAGASIN

8,00€
LE ½ LITRE
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Vanille, 
café, 
pistache,
rhum raisins, 
vanille caramel noix macadamia,
caramel, 
menthe chocolat, 
plombière, 
chocolat noir*,
stracciatella*.

Poire,
passion,
fraise, 
framboise, 
abricot, 
cassis, 
pomme verte, 
citron, 
griotte, 
cerise noire, 
mandarine, 
ananas.

GLACES ET CRÈMES GLACÉES*

SORBETS

GLACES, CRÈMES GLACÉES ET SORBETS



LES PHOTOS DE CE CATALOGUE SONT DES SUGGESTIONS DE PRÉSENTATION.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE

SITE : WWW.LACHOCOLATERIEGOURMANDE.COM
Email : info@lachocolateriegourmande.fr

9H00-12H00 – 14H00-18H00

68 RUE DES GROSSES PIERRES ZAC LA BOITARDIÈRE

37400 AMBOISE

DU MARDI AU SAMEDI

FACEBOOK INSTAGRAM

SOUS RÉSERVE D’ERREUR TYPOGRAPHIQUE ET SOUS RÉSERVE DE DISPONIBILITÉ DES PRODUITS


