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(ajou noir ou lait
Praliné aux noix de cajou

Les pralinés

Praliné a ancienne noir, lait on
ivoire

Praliné a I'ancienne
Amanda noir, lait ou ivoire

Praliné aux amandes

Feuillelé noir, lail ou ivoire
Praliné amandes noisetles et feuilletine

Rocher noir, lail ou ivoire
Praliné aux amandes el noiselles

Ceeur noir ou lait

Praliné 65 % au pain d’épices

Spéculoos noir ou lait
Praliné aux amandes el noiselles,
biscuits spéculoos

Dauphinoix noir ou lait
Praliné aux noix et au miel

Pin noir ou lait
Praliné aux pignons de pin

w(?acahuéle noir, lait ou ivoire
Praliné aux cacahuéles
Eseargot noir ou lait
Gianduja. el riz soufflé
Q e croquanl noir. lait ou iveire
- Praliné amandes. noisetles et nougatine

Sésame noir ou lail
Praliné aux graines de sésames

Les pates d’amandes

Brésilien noir ou lait
Pate d"amandes au café

Sicilien noir ou lait
Pite d"amandes pistache

Noisettine noir, lail ou ivoire

Praliné aux noisettes

(alissons noir, lail ou ivoire

“ (alissons enrobés

Bouchon noir, lait ou ivoire

Péte d’amandes aux écorces d’oranges
’ conliles

¥

Divers

Nougal noir, lait ou ivoire
Nougal amandes pistaches enrobés

Palet nougatine noir. lait ou ivoire
Nougaine aux amandes

Diamant noir ou lait
Caramel semi liquide 2 la pulpe de framboise

Trio noir ou lait
Trio de noisettes caramélisées
Passion noir ou lail

(aramel semi liquide aux fruits de la passion

Feuille noir ou lait
(aramel semi liquide a la liqueur de poire

LCG noir ou lait
Caramel salé semi liquide

. Fleur de sel noir, lait ou ivoire
Caramel mou 4 la fleur de sel

Les liqueurs

Liqueur framboise noir
Eau de vie framboise
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Liqueur poire noir
Eau de vie poire williams

e /;‘
@ Liqueur grand marnier noir
Grand marnier
“ _

Liqueur cerise noir
Cerise & I'eau de vie de Kirsch

Chardon cassis
Eau de vie cassis

Chardon mirabelle

%ﬁ Eau de vie mirabelle
Les aiguilleftes

Orangettes noir ou lait
Lamelle d’écorces d’oranges confites

Gingembrettes noir
Lamelle de gingembres confites
(itronnettes noir ou lait
Lamelle d'écorces de citrons confils

aphocolaterio
aunmande

La carte des chocolats

Maitre artisan
Chocolatier patissier

68 Rue des Grosses Pierves
Zac la boisardiere
37400 AMBOISE

Tél: 0247 57 73 27

Email: info@lachocolateriegourmande.fr
Site : www.lachocolateriegourmande.com



Les Spécialités val de loire Les Specialités

Amboise noir ou lait
Ganache chocolat blond et vanille

Menthe noir ou lait Martiniquais noir ou lait Caraméline lait

Ganache thé vert el menthe fraiche Ganache au thum Ganache chocolal lait caramel

Equateur noir ou lait Grand marnier noir ou lait Museadine noir

Ganache nature noir 65% de cacao

Francois ler noir ou lait

Ganache chocolat lait Ganache au grand marnier Ganache pralinée, chocolal  I'orange,

cointreau

Amarena noir ou lait Pavé d’Ambois

Anizelle noir ou lait
Ganache anizelle

Léonard noir. lail ou ivoire

%ﬂ\ Praliné gianduja noisetle

Ganache: coinlreau et cerises Nougatine el praliné i lancienne

853837

Chenonceau noir ou lait : Thé noir ou lait Roussillon -noir ou lait Tuifeaux lait
Ganache & Ia vodka chocolat a I'orange Ganache thé aux fruits rouges Ganache & Ia liqueur d"abricot Praliné noisettes éclats de biscuils caramélisés
Pagode de Chanteloup noir ou lait (aié noir ou lait Péche de vigne noir ou lait Moka croe noir
Pite d"amandes citrons : Ganache au calé Ganache liqueur péche de vigne Praliné café aux éclats de fdves de cacao
caramélisées
Chambord noir ou lait Tropique noir ou lait
Praliné & la cannelle Ganache i la noix de coco Ganache vanille Pite d"amande, pite de marrons, Gianduja,
marc de raisins
Chocolat du Roi noir ou lait Guérande noir ou lail Miel noir ou lait Amandine Lait Condition de conservation : A I'abri de la lumiére et
: 5 5
Ganache framboise chocolat noir Ganache caramel salé Ganache miel Amandes, éelats de nougatines. amandes au sec a une température de 18°C
grillées Ces chocolats assortis gard toutes leurs siils
sont conservés a une température comprise entre 16° et 18°, et
Truffe nature noir consommés de préférence dans les trois a quatre semaines

suivant leur achat. Eviter le réfrigérateur et les brusques

Ganache chocolal noi
dnache chocolal noir changements de température

Cannelé noir ou lait ‘ Amboisine noir

Chocolat de la Reine noir ou lait Marron noir ou lait
Ganache (itron chocolal lait Ganache marron rhum




